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SZENDVICS PARADE HIDEGEN - MELEGEN
PARADE ON COLD AND WARM SANDWICHES

Nizzai bagett 1810.-
(tonhallal, fott tojassal, friss salatalevelekkel, uborkaval, paradicsommal, fekete olajbogydval

o . 1A K s
készitett szendvics) -"h&_
Baguette of Nice
(Sandwich made of Tuna, hard boiled Egg, fresh Lettuce Leaves, Cucumber, Tomato and Black Olives)

Hodito 1750.-
(ciabatta kenyérbe zsufolt pragai sonka és csip0s kolbasz, konnyt sajttal, primérokkel)

Congqueror

(Ciabatta stuffed with Prague Ham and spicy Sausage with light Cheese and Firstlings)

Sajttorony balzsamos salatakkal — vegetarianus 1730.-
(hazai sajttal - zoldfiiszeres siilt zoldségekkel — balzsamecetes salataval rakott emeletes szendvics) 1 4 = 145
Cheese Tower with Balsamic Salads - vegetarian %
(Double-Decker Sandwich with Hungarian Cheese — fried Vegetables with Green Herbs — Salad with Balsamic
Vinegar)

Danubius Club szendvics chili martogatéval 2120.-
(ropogos bacon, grillezett jércemellel, tikortojassal piritott tramezzini kenyéren olivaval) AN 1S
Danubius Club Sandwich with Chili Dip '@:
(Crunchy Bacon with grilled Chicken Breast, Sunny Side up Eggs on Toasted Tramezzini Bread & Olives)
Mexikoi csirkés, zoldséges wrap 1730.-
(tortillaba toltott piritott csirkemell és zoldség csikok, csipds salsaval) - e s
Mexican Wrap with Chicken and Vegetable "ﬁ&g"‘

(Fried Chicken Breast stuffed in Tortilla garnished with Vegetable Stripes and hot Salsa)

A KONYHAKERTBOL..
FROM THE VEGETABLE GARDEN..
Salata 6zon kis vagy nagy adagban- vegetarianus 990.-
(friss salatak és prim6rok citromolajos, olasz, francia, dids vagy cézar ontetekkel izesitve) e 15
Salad Mixin small or big Portion - Vegetarian "E&:

(Fresh Salads and Firstlings seasoned with Italian, French, Walnut or Caesar Dressings or with that of Lemon Oil)

Salatahoz rendelhetd extra kiegészitok 1230.-
(grillezett balatoni fogasfilé vagy piritott jércemell csik, vagy parazson siitott tofu vagy fiistolt sajt)
Accompanying Extra Dishes to the Salads (to be ordered separately)

(Grilled Pike-Perch Fillet of Balaton or Roasted Chicken Breast Stripes or Grilled Tofu or Smoked Cheese)

Fittness salata 1230.-
(stilt csirkemell csikokkal, édes koménnyel, gylimolccsel kevert salatak, mézes-kapros joghurttal)

Fitness Salad
(Fried Chicken Breast Stripes with Fennel, Salads mixed with Fruits and Honey-Dill Yoghurt)



ELSO FOGASOK — STARTERS

Hizott libamaj kaldcson 3200.-
(hideg kostold egy személyre)

Fattened Goose Liver on Milk Loaf

(Cold appetizer for 1 person)

Fiistolt lazac szeletek frisée salataval 2680.-
(gyombérrel, és citrusokkal izesitett fiistolt lazacszeletek citromos frisée levelekkel)

Smoked Salmon Slices with Frisée Salad

(Smoked Salmon Slices seasoned with Ginger and Citrus served with Lemon Frisée Lettuce Leaves)

Magyar kecskesajt sz610s rukkolan - vegetaridnus 2690.-
(magyar kecskesajt dios ontettel, szines sz6l6vel, rukkolan forgatva) AN 145
Hungarian Goat Cheese on Grape covered Ruccola—Vegetarian ’fﬂ&=
(Hungarian Goat Cheese topped with Walnut dressing and colourful Grape, enriched with Rucola)

EGY KORTY LEVEST? — A SIP OF SOUP?
Ujhazi tyakhisleves finom metélttel 960.-
(tyukbol f6zott kristalytiszta leves, magyar specialitas)
Chicken Broth with Noodles Ujhdzi style
(Clarified Consommé made of Chicken, Hungarian speciality)
Klasszikus magyar gulyasleves 940.-
(marhahussal, burgonyaval ¢és zoldségekkel f6z6tt, enyhén csipds leves, csészében talalva)
Classical Hungarian Goulash Soup
(Classical mildly hot Goulash Soup made of Beef, with Potatoes and Vegetables, served in Cup)

Paprika krémleves parajos raviolival 890.-
(paradicsompaprika krémleves spendtos-tards raviolival) . |
Pepper Cream Soup with Spinach-Ravioli ' :i'ﬁﬁ-n

(Pimiento Cream Soup with Ravioli stuffed with Spinach and Cottage Cheese)

MASODIK FOGASOK - MAIN COURSES

Fiistolt halas rizotté szines paprika kockakkal 2490.-
(fiistolt lazaccal és vajhallal készitett rizotto olivas paprikakockakkal)

Risotto with smoked Fish garnished with colourful Pepper Cubes o “‘,{ﬁ'[_k,.';
(Risotto made with smoked Salmon, Butter Fish and Olive Pepper Cubes) -
Feny6émaggal piritott zoldségek fetaval - vegetarianus 2160.-
(fetasajttal és fenyOmaggal piritott z6ldség) e 15
Vegetables with roasted Pine Nut and Feta - vegetarian 'ﬁﬁ=

(Vegetables with roasted Pine Nut and Feta Cheese)

TESZTA ETELEK — PASTA DISHES
Mezze penne paradicsommal és pancettaval — enyhén csipds 1840.-
(csipds paradicsom szoszban forgatott tollhegytészta, piritott pancettaval)
Mezze Penne with Tomato and Pancetta — mildly hot
(Penne in hot Tomato Sauce, with frizzled Pancetta)
Tojasos galuska fejes salataval 970.-
(magyar tésztakiilonlegesség izesitett fejes salataval)
Egg Gnocchi with Lettuce
(Hungarian Pasta Speciality with savoured Lettuce)
Spagetti Principessa — vegetaridnus 1630.-
(tejszines krémmartasban forgatott spagetti fokhagymaval, bazsalikommal, rézsaborssal)
Spaghetti Principessa — Vegetarian
(Spaghetti in Creamy Sauce with Garlic, Basil and Rose Pepper)



HALAK - FISH
Harcsafilé kapros tirés csuszaval, paprikamartassal 3330.-
(klasszikus recept alapjan késziilt roston siitott harcsafilé, turds csuszaval és
paprikamartassal)
Sheat-Fish Fillet with Dilled Cottage-Cheese Pasta and Pepper Sauce
(Grilled Sheat-Fish Fillet made by classical receipt, served with Cottage-Cheese
Pasta and Pepper Sauce)

Tengeri fogas filé serpenydben siitve 2990.-
(roston siitott fogas filé burgonya piirén mangé chutneyval)

Pen fried Perch-Pike Fillet

(Grilled Perch-Pike Fillet with Mashed Potatoes and Mango Chutney)

Grillezett lazacderék parolt zoldséggel és citromfii martassal 2940.-
(lazacderék grillezve, illatos citromfii martassal és zoldségekkel) AN LA
Grilled Salmon Mignon with steamed Vegetables and Lemon Balm Sauce ’@:

(Salmon Mignon grilled and served with aromatic Lemon Balm Sauce and Vegetables)

PRESZTIZS ETELEINK INNEN-ONNAN
OUR PRESTIGE MEALS FROM HERE AND THERE

Grillcsibe mell finom fiivekkel 2940.-
(grillezett csirkemell filé friss fliszerndvényekkel gazdagitott salatalevelekkel) AN M RIET
Grilled Chicken Breast Fillet with Fine Herbs ’E&é‘”

(grilled Chicken Breast Fillet garnished with Lettuce Leaves jazzed up with Fresh Herbs)

Korianderes kacsasiilt hagymas tort burgonyaval, erdei gyiimélcs raguval 3980.-
(csontozott fél kacsasiilt stircelt burgonyaval, erdei gyiimolcs kompottal)

Roast Duck with Coriander, Mashed Potatoes with Onion and Forest Fruits’ Ragout

(Roast Fillet of a half Duck garnished with ,,Résti”” Potatoes and Forest Fruits’ Compote)

Lassan siitott magyar barany keresztfarto zoldséges lecson 4260.-
(egészben, rozmaringgal lassan siitott baranyfartd, zoldséges lecsoval, arpagyongyds burgonyaval)
Slow Roast Hungarian Lamb with Vegetable Letcho

(Slow Roast Lamb with Rosemary garnished with Vegetable Letcho, Potato and Pearl-Barley)

Zsalyas kunsagi mangalica sziiz magvakban 3390.-
(sertés szlizpecsenye egészben siitve, piritott olajos magvakba forgatva — aszalt szilvas parolt lila
kaposztan)

Fillet Mignon of Pork ,Mangalica” in Seeds, with Sage, Kunsdg style

(Fillet Mignon of Pork roasted in one piece with Oil Seeds on steamed Red Cabbage and dried Plum)

Tejszines borjupaprikas galuskaval — uborkasalataval 3380.-
(klasszikus magyar recept alapjan készitett szaftos étel specialis tésztakorettel €s savanyusaggal)
Creamy Veal-Stew with Noodles and Cucumber Salad

(Original Hungarian Stew with special Hungarian Pasta and Cucumber Salad)

Bélszin java Erdész modra, burgonya lepénnyel 5200.-
(érett bélszin burgonya lepényen talalva, szalonnds varganya raguval)

Beef Steak Forester style garnished with Potato-Cake

(Ripe Beef Steak served on Potato-Quiche with Ragout of Bacon and Boletus Mushroom)



EDES BUNBEESES — SWEET CRIMES

Somléi galuska 890.-
(rumos, mazsolas - didban aztatott piskotalapok habos vaniliakrémmel rétegezve)

Sponge Cake ,,Somlo” Style

(Sponge Cake Layers soaked in Rum, Raisins and Walnut with foamy Vanilla Cream)

Fehér csokis mascarponés mousse korong 1170.-
(fehér csokoladés tortacska)

Mousse Disc of white Chocolate and Mascarpone

(Tartlet of white Chocolate)

Almasrétes masképpen 1300.-
(dios karamellizalt almaval téltétt rétes, vaniliamartassal talalva)

Apple Strudel in a different way

(Strudel stuffed with caramelized Nut-Apple topped with Vanilla Dressing

FAGYLALTOK - ICE CREAMS

Krémvanilia — csokoladé — eper — citrom fagylalt 390.- /gombéc/Scoop
Cream Vanilla — Chocolate — Strawberry — Lemon Ice Cream

Jeges kavé 990.-
Ice Coffee
SAJT SEREGSZEMLE — CHEESE SELECTION

Hazai és nemzetkozi sajtvalogatas a napi kinalat szerint 1850.-
(lagy tard, kék, brie, illatos, tehén, juh, kecske vagy kemény sajtokbol valogatva - hozza ill6 kisérokkel)
Rich choice of Hungarian and international Cheese according to the Daily Selection

(Selection of Soft Cottage-Cheese, Blue, Brie, Fragrant, Cow Cheese, Ewe Cheese, Goat Cheese, Hard
Cheese with matching Accompaniments)

GYUMOLCSPARADE — FRUITS

Ananasz csénak - vegetarianus 1460.-
(formézott ananaszban talalt hazai és tropusi friss gytimdlcsok) ANgR LS
Pineapple boat — vegetarian E&——

(Hungarian and tropical fresh Fruits served in formed Pineapple)

Friss szezonalis gyiimolcsok talrél kinalva - vegetarianus 1100.-
Fresh Fruits of the Season served on Platter —vegetarian AN E R



»BON APETITO” MENUK - ,,BON APETITO” MENUS

“VALAMI KONNYU“ - ,.SOMETHING LIGHT”
,Mimoza” salata fott tojassal
Grillezett halszelet pikans capri martassal krokett és zoldség
Anandaszos répatorta
Salad ,, Mimosa” with Egg
Slice of Grilled Fish in piquant Capri Sauce with Croquette and Vegetables
Carrot Cake with Pineapple

“VALAMI EGYSZERU” - ,,SOMETHING SIMPLE”
Citrom nadas zoldségleves
Piritott pulykamell csikok rozmaringos tejszines gombakkal és vadrizzsel
Almas rétes
Vegetable soup with Lemon ,, Reed”
Stripes of Roast Turkey with creamy Mushroom, Rosemary and Wild Rice
Apple Strudel

»VALAMI NAGYSZERU” - wSOMETHING MAGNIFICENT”
Mezze penne paradicsommal és panchettaval
Mozzarella sajttal toltott sertés-sziizpecsenye szines burgonyapiirével
Fekete Erdo szelet meggyel ontve
Mezze Penne with Tomato and Panchetta
Stuffed Fillet Mignon with Mozzarella and colourful Mashed Potatoes
Black Forest Tart topped with Sour Cherry

Arainkhoz 10% felszolgalasi dijat szamitunk fel.
All prices are subject to additional service charge of 10%.

D AN g 53. 1@“

Danubius Healthy Choice valaszték
(egészséges alapanyagokbdl korszerti technologiaval késziilt ételek)
Danubius healthy choice dishes
(made from healthy products with modern technology)

Els6 osztaly — First Class
F&B Manager: Kurucz Mariann - Executive chef: Jaksics Jozsef

Ervényes: 2010. jaliustol — Valid from July 2010
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DANUBIUS HOTEL

ASTORIA

H-1053 Budapest, Kossuth Lajos utca 19-21.
Telefon: +36 1 889 6022 @ Telefax: +36 1 889 6092
E-mail: astoria.restaurant@danubiushotels.com
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DANUBIUS
HOTELS

danubiushotels.com

4400.-



