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TALÁLKOZZUNK
A HELIÁBAN

Számtalan érvünk van arra, hogy miért  

érdemes ellátogatni hozzánk. A nemrég megújult 

rendezvényszint után immár a lobby is új 

köntösben várja az idelátogatókat. A spanyol 

tervező által elképzelt dizájn az épület eredeti 

jellegét megtartva igazodik a mai trendekhez.  

A kellemesen tagolt nagy tér és a kialakított  

agora-koncepció lehetővé teszi, hogy a közösségi 

funkciók és a bisztró stílusú vendéglátás  

egy térben váljon elérhetővé. Ez az elgondolás 

remekül harmonizál a konferenciaszint arculatával. 

A szálloda különösen alkalmas konferenciák, 

tárgyalások, tanácskozások, szimpóziumok, 

kiállítások és egyéb rendezvények lebonyolítására, 

mivel a konferencia szinten egyidejűleg összesen 

800 fő elhelyezéséről tudunk gondoskodni.  

Mind a 9 rendezvényterem a „C” konferencia 

szinten található, többségükből gyönyörű  

rálátás nyílik a Dunára. A termek mindegyike 

természetes megvilágítású és klimatizált.

LENDÜLET ÉS ELEGANCIA  
A MEGÚJULT BELSŐ TEREKBEN



A különböző stílusban kialakított 

lounge-ok között minden betérő megtalálhatja 

személyes kedvencét. A Piano Lounge hangulatos 

kandallójával a kellemes esti beszélgetések helyszíne lehet, 

amihez élő zongoramuzsika társul.  

A vendégek innen érhetik el a Duna-parti teraszt, amely 

felüdülést jelenthet a meleg nyári estéken.  

Míg az Atrium Lounge csendes sarkaiban kedvenc 

könyvünkben, addig a lobby egy-egy pezsgő szegletében  

a szállodai forgatagban merülhetünk el.



Zoltán Tóth
your chef



GONDOSAN MEGTERVEZETT ÉTELVÁLASZTÉK

A RENDEZVÉNYEK SIKERÉÉRT

FRISSÍTŐ, ENERGETIZÁLÓ FOGÁSOK

MINŐSÉGI ALAPANYAGOKBÓL KÉSZÜLT ÉTELEK 

SZÉLES VÁLASZTÉKA

AZ EGYÉNI IGÉNYEK KISZOLGÁLÁSA

VÁLTOZATOS ÉTELEK  

SPECIÁLIS DIÉTÁT KÖVETŐK  

ÉS ÉTELALLERGIÁVAL ÉLŐK RÉSZÉRE IS

Good food for me:  
A megújulás során az átalakult fogyasztói 

szokásokhoz alkalmazkodva kapott nagy figyelmet 

a gasztronómia is.



Ön melyik típus?
A típus

Ismeri a résztvevők  
ízlését, és szeret maga dönteni  

a fontos részletekről? 
Rendezvényszervezőként  

szabadon összeválogathatja  
a kávé- vagy ebédszünet  

étel- és italkínálatát  
az általunk kínált elemekből. 

Nézze meg a következő  
oldalakon szabadon variálható  

kávészünet ajánlatainkat.

B típus

Túl sok a teendője,  
és szívesen veszi  
a szakértő segítséget? 
Tapasztalt rendezvény- 
specialistáink előre össze- 
állított, teljes kávészünet-  
és menüválasztékkal  
teszik könnyebbé az életét. 

Kérje  
Chef ’s Choice  
ajánlatainkat!



A választás 
SZABADSÁGA



Az összes  
kávészünet  

tartalmazza  
az alábbiakat  

1. kávé 2. tea  
3. ásványvíz 4. üditőitalok  

5. házi limonádé

It’s time for Coffee



Chit-chat

SÓS
 º Sajtos pogácsa º Kapros-túrós pogácsa  

º Tepertős pogácsa º Burgonyás pogácsa  

º Márványsajtos rúd º Krémsajtos piskóta  

º Baconos rúd

ÉDES

º Vajas croissant º Csokoládés croissant  

º Vaníliás csiga º Túrós táska  

º Gyümölcsrizs º Szilvás lepény

Válasszon 4-félét süteményeinkből a friss gyümölcsök mellé!

A választás SZABADSÁGA!

BREAK



SÓS
 º Paradicsomos grissini º Parajos hasé  

º Sajtos kaliforniai paprikás csiga  

º Pizzás tekercs º Gombás rácsos  

º Ricottás-bazsalikomos buklé  

º Fetás-spenótos rácsos

ÉDES

º Cupcake º Muffin  

º Meggyes müzlitorta º Mini isler  

º Házi keksz º Gyümölcskenyér

Small-talk

Válasszon 4-féle süteményt, egyféle mini szendvicset a friss gyümölcsök mellé!

BREAK

A választás SZABADSÁGA!



BREAK

MINI SZENDVICS

º Grillezett cukkini napon szárított paradicsom tapenáddal º Pármai sonkás bagett bazsalikommal  
és cheddar sajttal º Házi füstölésű csirkemell crostini º Savanyított tengeri fogas zöldségekkel  

º Brie sajt német kenyéren dióval és szőlővel º Hagymás-paprikás stangli szívsonkával, 
koktélparadicsommal º Füstölt lazacos tortilla krémsajttal, kaliforniai paprikákkal º Angolos sült  

hátszín dijoni mustárral és gyöngyhagymával º Marinált lazacrózsa kapros majonézzel

Dialog

Egészítse ki a kávészünetet 2-féle mini szendviccsel és szeletelt idénygyümölccsel!

A választás SZABADSÁGA!



Bar Snack

Márványsajtos rúd
Picante

Paradicsomos grissini
Csavart bacon

Sokmagvas ropi
Krémsajtos piskóta

Vegyes sós magok
Chilis kesudió
Marinált olivabogyók
Zöldség crudité márványsajtos dippel
Tortilla chips paradicsom salsaval
Popcorn

APRÓSÁGOK 

CSIPEGETŐKNEK

Válasszon 4-féle snacket az alábbiakból!



Ebédmenük
egyedi Chef ajánlatokkal



Gyors munkamegbeszélés ebéddel. Válassza az Episode étterem  

naponta változó, színes büféebéd kínálatát!  

Éttermünk saját kategóriájában egyedülálló kapacitású,  

akár 307 fő egyidejű befogadására alkalmas. Különleges étkezési  

igényű vendégeinkre is kiemelt figyelmet fordítunk, hiszen  

széleskörű választékunkban az ételérzékenységgel vagy allergiával élők is 

megtalálhatják a szükségleteiknek megfelelő ízletes fogásokat.

Episode
étterem



A Chef ajánlata
büféebéd

Nagyobb rendezvények esetén  

a Helia galérián is lehetőség nyílik egy pazar büféebéd 

elfogyasztására.

Vendégeink élvezhetik a dunai panorámát,  

miközben a Chefünk által személyre szabott ételsor 

mellett kötetlen beszélgetések színtere lehet  

a tágas tér.



A Yellow Bistro & Bar 
választékában egészséges és  
gyorsan elfogyasztható ételeket 
találunk. Az ízletes szendvicseken  
és péksüteményeken túl,  
alkoholos és alkoholmentes italokkal, 
kávékülönlegességek is várjuk. 

Hello Yellow 

A bisztróban á la carte 
étkezésre is van lehetőség, 
legyen szó akár egy könnyed 
salátáról, akár egy szaftos 
steakről. A kókuszos rákleves,  
a sütőtökös pappardelle  
és a norvég lazacfilé, vagy  
épp az újragondolt túrósbatyu  
csak néhány a menüben 
található ételek közül,  
amelyek sikerét a konyhában  
Tóth Zoltán Executive Chef 
garantálja.



ÁLMODJON VELÜNK NAGYOT

A Helia terem akár 400 fős események 

megrendezésére is kiválóan alkalmas. A közel négy 

méteres belmagasság, a napfényes terek és 

a modern technikai megoldások gondoskodnak 

arról, hogy rendezvényei felejthetetlen élményeket 

nyújtsanak vendégei számára. Legyen szó akár 

széksoros…



…akár exkluzív körasztalos vagy iskolapados berendezésről.



MINI RENDEZVÉNYEK 
MAXIMÁLIS ODAFIGYELÉSSEL

Biztos lehet benne, hogy néhány fős rendezvényét  

is ugyanolyan gondossággal készítjük elő, mint a több 

száz fős díjkiosztó gálákat. 

 

Kisebb kapacitású, személyes hangulatú termeink 

technikai adottságai és kollégáink szakértelme 

garancia a sikerre.



TERMEK R Méretek (m)  Terület (m2) Színház Iskolapad Bankett U-alak Fogadás Tárgyaló

Episode étterem R 18 × 35 × 3,5 630 - - 307 - 400 -

Helia konferenciaterem R belmagasság 4,2 360 400 200 180 50 300 -

Helia galéria R 14 × 6 × 3 140 - - - - 100 -

Panorama R 14 × 10 × 3 140 100 72 80 35 90 40

Mercure R 14 × 10 × 3 140 100 72 80 35 90 40

Uranus R 14 × 8 × 3 112 80 50 60 40 80 40

Pluto R 5 × 4 × 3 20 - - - 10 - 10

Orion R 17 × 6 × 3 102 85 40 60 30 40 30

Venus R 10 × 6 × 3 60 50 30 40 20 50 20

Saturnus R 7 × 6 × 3 42 20 10 - 14 - 14

Mars R 7 × 6 × 3 42 20 10 - 14 - 14

Novella 6,5 × 6,2 × 3 40 20 10 - 12 - 12

A választás 
SZABADSÁGA



Egy rendezvény sikeréhez elengedhetetlen  

a megfelelő technikai felszereltség.

A Danubius AudioVisual teljes körű konferencia-  

és rendezvénytechnikai szolgáltatása  

lehetővé teszi, hogy Ön – szakértőink segítségével –  

válassza ki a legkorszerűbb technikai eszközöket  

rendezvénye igényeire szabva. 

Specialistáinkra egészen a rendezvény  
végéig számíthat: mindvégig a közelében lesznek,  

állandó készenlétben állva.

maximális 
hatékonyság

egyedülálló 
szolgáltatás

ügyfélbarát  
árak

DANUBIUS AV 
REMEK A TECHNIKÁNK!


