KARACSONYIMENUK & BUFEK

* Gesztenyekrémleves dids ostyaval

e Gyongytyukmell sttétokpirével, burgonya
mille-feuille-vel

* Didés-makos szelet fahéj parféval

* Libaeré6leves zoldségszalmaval, tojaskocsonydval

» Borjugerinc filé laskagombdaval, rosémartdssal és
burgonyas rétessel

e Gyombéres csokoladéhab mézes
narancsmartdssal

» Saldtalevelek parolt kortével, didval tarkonyos
Ontettel

» Karfiolpuréleves szezammagos ostydval

e Bulgur pilaf kokuszos zoldséggel

» Meggyes rétes didfagylalttal

» FUstolt pacolt halfalatok tormas kapri habbal

o Zoldborsépiiréleves tofu galuskaval

» Kacsacomb kemencében siitve libamajjal, almas
parolt kaposztaval és rakott burgonyaval

» Karacsonyi puding Bacardis tejszines ontettel

Pisztrangfilé trépusi garnéla agyon

Gyombérrel izesitett tokkrémleves tokmagolajjal
locsolva, szezdmmagos ostyaval

Kacsamajas gesztenyével toltott pulykamell rolad
édesburgonya plrével

Makkrémes palacsinta, forré meggyraguval

Magyaros hideg libamaj friss z6ldségekkel
Varganyagomba krémleves

Szent Péter halfilé vorosboros vajmartassal
Truffel szelet 4fonyaraguval

Oridsgarnéla falatok avokadéval és fehérborsos
flgemartdssal

Facan eréleves zoldséggyongyokkel, flrjtojassal
Sulléfilé kapros rakraguval

Fliszeres tramini sorbet

Bélszinjava libamdjjal, Sauvignon martdssal
Narancsos gesztenye mousse
csokoladékéregben, karacsonyi mézes
siteménnyel, karamell dntetben



e Fustolt halizelité almas wasabi habbal Fogasfilé mandulds bundaban sitve

o Toltott pulykamell 8szibarackptirével e Rozmaringos baranycomb zoldbors martassal

e Ananaszos jércesalata kapros ontettel e Borokas, vorésboros szarvasporkolt

e Flszerekben érlelt sonka kapribogyds juhturdval e Olivaolajon stlt zoldségek és egyéb koretek

e Marinirozott kerti zoldségek balzsamecetes e Somldi mille-feuille csokoladé ontettel
dresszinggel e Tiramisu kocka karamellmartassal

e Magyaros sajtizelité e Makos lepény grillezett almaszeletekkel

e Friss gyimolcsok e Gesztenyerolad

» Zoldséges Ravioli bazsalikomos * GyOmbéres csokoladé mousse

paradicsommartassal és parmezannal
e Silt liba diodmdrtassal, sargarépametélttel

e Balatoni fogas rolad kapros-joghurtos martassal Pulykamell marvanysajtos aszalt szilvaval toltve

o Kacsamell szeletek korte chutney-val » Baconbe gongyolt sertésszlizsiilt rozmaringos
 Falusi sertéskaraj chilis joghurtos turéval rosémartdssal

» Kerti salatak feta sajttal, sz6l6olajos dresszinggel » Borjuporkolt vajas galuskaval
 Oszibarackos sonkasalata finomfiives éntettel » Vajon parolt zoldségfélék és egyéb koretek

» Magyaros sajtizelité » Meleg Gszibarack ,,Clafoutis”

e Friss gyimolcsok » Dids tekercs

e Tagliatelle gombaval, olivaval, paradicsommal e Makos lepény

e Tengeri halfalatok safranymartasban e Korte Charlotte

e Gesztenye alagut

» Kacsamadj mousse, erdei nektaros afonyapurével e Borjuszlizsult almas tokplirével

» Lazac-fogas palastban chilis papaya salsaval * Pulykamell rolad kacsamajas gesztenye raguval

» Bivaly mozzarella paradicsommal, bazsalikomos toltve
balzsamkrémmel e Angolos hatszin laskagombas pdréraguval, finomfi

e Hazi sonka kapri bogyds habbal martassal

e Bélszin szeletek zoldség metélttel, szarvasgombas « Burgonya langos, orient rizs és egyéb koretek
olajjal * Meleg turékrém puding vanilia szdsszal,

e Csirkemell és rakhus salata Gszibarackpirével

e ZOldspdrga salata citromos ontettel » Dibs és makos beigli

¢ Nemzetkozi sajtfalatok » Karacsonyi puding puncsmartdssal

e Szeletelt gyiimolcsok eperszdsszal » Vanilids habgolyodk csokoladémartdassal

e Szarnyas pliréleves parajjal, olajos-magvas ostyaval e Madartej dids grillazzsal

e Palacsinta bazsalikomos juhturéval csdben siitve e Jazminteas csokoladékrém didgrillazzsal

,Pomodore” szdsszal
Lazacfilé roston kapros rakraguval




Biifé IV

Biifé v

10 200 Ft/f6

Flstolt lazac szeletek tormahabbal

Kacsamell almas cékla pirével

Zo6ldsparga hatszinpalastban, dijoni mustaros
Ontettel

Vadszarnyasok pastétomnak készitve

korte chutney-val

Kerti salatak flstolt tonhal metélttel
Salatalevelek olajos magvakkal, joghurtos ontettel
Tenger gyimolcsei saldta

Nemzetkozi sajtizelitd

Szeletelt gylimolcsok

Libaraguleves burgonyagombdccal
Rostonsiilt zoldségek grillezett tofuval

13 200 Ft/f6

Tihanyi sill&filé zoldcitromos konyakmartassal
Tokajival izesitett libamaj terrin erdei nektaros
afonya raguval

Silt pulykamell roldd szezammag kontosben
Ozgerinc érmék gyiimolcsokkel

Westfaliai sonka cukordinnyével

Fligés narancssalata

Friss salatalevelek rakkal, csirkemellel,
fliszernovényes dresszinggel

Magyar és nemzetkozi sajtfalatok
Gylmolcsok

Vargdnya Cappuccino szarvasgombaval izesitve,
olajos magvas ostyaval
Garnélarakos-zoldborsos rizottd mentaval
illatositva

Papardelle tejszines csirkemelles cukkini metélttel
Vajhal filé parajjal, gombdval, sajttal stitve
Kacsaslt almas-vorésboros kdposztaval
Sertéskaraj Tokajiban pdacolt aszalt gyiimolcsokkel
toltve

Dids burgonya rolad

Egyéb koretek

Pralinéval toltott csokoladé lapok licsi raguval
Rétes izelitd

Gesztenyepliré Maraschino habbal

Dids puding Bacardis ontettel

Ricottas kocka gyiimdlccsel

Lazacfilé flszeres rizlingmartasban kiralyrakkal
Pecsenye kacsacomb birsalmas kaposztapurével
Borju- és libamadj érmék paprikas krémmartassal
Hatszinszeletek tejfolos uborkds-gombas raguval
Vendég el6tt szeletelt pulykasiilt és bélszin kétfajta
martassal

Vajon parolt zoldségfélék és egyéb koretek
Didval silt hazi galuska muskotalymartdssal
Flambirozott gylimolcs fagylalttal

Rétes izelit6 fahéjmartdssal

"Créme Brulée"

Almas makkrémes kocka

Karacsonyi puding

Araink tartalmazzak az AFA-t de nem tartalmazzak a 10% szervizdijat.



