HOTEL Idé, allf meg egy pillanatra,

’ s ti, suhano percek, varjatok,

R A BA amig 6k ketten eskut tesznek,

hogy egymashoz 6rékké hliek lesznek,

CITY CENTER csak addig varjatok!
*x ok Kk

/Goethe/

. ESKUVO, LAGZI,

HAZASSAGI EVFORDULO
BAROKK HANGULATBAN,
GYORBEN






Koronazzatok meg hazassagkotésetek nap-
jat a barokk varos szivében, gyonyorua torté-
nelmi kérnyezetben, a Hotel Raba City Center
Baross éttermében!

Megkulonboztetett figyelemmel és szere-
tettel segitink, hogy a nevezetes csaladi
esemény tokéletesen sikerdljon, az Unnepi
dekoraciotodl kezdve, a gasztrondmiai csoda-
kon at a talpalavaldig. Belga sorok frissitd,
habos kavalkadja és széles Danubius wine
selection ajanlatunk mindenki megtalalja a
szamara megfeleld frissitdét. Igény esetén
csomagolunk otthoni morzsapartyra (tor-
koskodasra) is.

Orédmmel adjuk at tapasztalatainkat, hiszen
évtizedek 6ta nagyon sokan mondtak mar
nalunk igent a mindségre. Legyen az gyer-
tyafényes galavacsora vagy Unnepélyes al-
|I6fogadas, a szikebb csaladnak vagy nagy
létszamu vendégseregnek, a Raba Menyeg-
z86 emlékezetes esemény marad a nasznép
minden tagja szamara.

Legyenek igényeitek egyszerlek, vagy luxus
szintlek, barmilyen, az étkezésre vonatkozd
egyéni kivansagot teljesiteni tudunk.

Jzamiithatsz raarnf!

A szervezésben teljes korl segitséget nyuj-
tunk:

* Polgari szertartas

* MUsor-, v6fély-, zene- és programajanlat

- Eskuvéijarmuivek, hintdok

e Terem- és helyszindekoracio

* Menyasszonyi csokor

* EsklUvéi torta kivansag szerint

e Menu és ultetd kartyak

« Az esemény megorokitése fotdn és videdn

A naszéjszaka szallodank legszebb lakoszta-
lyaban buféreggelivel a mi ajandékunk az ifja
parnak!

Prébavacsorara, legény- és leanybucsuztatoé-

rais varunk Benneteket!
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Hideg ételek
* Lazac-terrine zellersalatan talalva
* Hideg hatszin zéldspargaval
« Juhsajttal toltott pulykamell
* Finger-food
* Parasztsonka 6szibarackkal
és mozzarellaval
* Friss tépett salata
* SUlt z6ldségsalata

Meleg ételek

* Ujhazi tyukhusleves

* Libamaj karamelles almaval stUtve

* Borskéregben sult tengeri halfilé

* Szalonnaval, hagymaval toltott
sertésszelet

* Mandulabundaban sllt csirkemell

* Vorésboros marha porkolt

Koéretek

* Burgonyapuré

* Serpeny6zott zoldségek
* Paroltrizs

* Hazi galuska

Idény hazai gyimolcsok

7800 s
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Menu 1. 5400 Ft /6

« Tarkonyos jérceleves

* Sertésborda vadasz modra
burgonyakrokettel

* Snidlinges juhsajttal toltott pulykamell
rantva, zdldséges rizzsel

* Fliszerkéregben sllt sertéskaraj
burgonyapurével

* Friss vegyes salata

Menu II. 4800 Ft/ 6

« Husleves komamasszony mddra

* Erdei gombaval toltott csirkemell rantva
z06ld spargaval és mogyord burgonyaval

e ZOldfliszeres pulykamell
serpenydzott zéldségekkel

» B6r6s malackaraj burgonyapurével

* Friss tépett salataval

Mgnﬁ 1. 5600 Ft/ f6
* Ujhazy jérceleves
» Kisalfoldi toltott sertés szliz
serpenyds burgonyaval
* Oszibarackkal, libamajjal toltott pulykamell
rantva, rizibizivel
* TOltott dagadd petrezselymes burgonyaval
* Friss vegyes salata

Menu IV. 3500 Ft/f6

* Lakodalmas leves, lUdgége tésztaval

« Sonkaval, sajttal toltott sertésborda
rantva

» GOdOollGi toltott csirkecomb

* Rizibizi, fé6tt-stlt burgonya,
serpenydzott zéldségek

* Friss vegyes salata
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ROYAL. 8900 Ft/fo

. [zelitd halakbdl: tonhalpastétom,
fUstolt lazacrézsa, csuka-terrin,
capris-csiras zellersalatan, Csiki martassal

» Habos burgonya krémleves
kolbasz chipsszel, szilvalekvaros stanglival

e SuUlt kacsamell majaval,
almas parolt voréskaposztaval,
piritott szalvétas gombdccal

* Belga almatorta csokoladé brownie-val,
tejszinnel

ROYALII. 8000 Ft/f6

* FUstolt pisztrang afonyas tormahabbal,
korianderes vajjal, piritéssal

e Libamaj mézes stitemény panirban sitve,
meggymartassal

* Sertés szlz berni martassal,
leveles spendton, karfiolplurével, krokettel

* Fekete ribizlis mousse korong,
friss gyumolcsokkel







W me/u'lg'a'n/afain/@

1. 1600 Ft /6
« Mini toltott kaposzta
* Pannonhalmi pinceporkolt

I1. 1800 Ft /6
Hideg sertésdié tarkonyos, majonézes bur-
gonyasalataval

Sonkatekercs szarnyas majkrémmel toltve
Turokrémmel toltdtt tojas kaporral izesitve

II1. 2200 Ft/f6
* Pacolt, fustolt marhanyelv
tejszines tormaval
* Gyumolcsokkel toltott pulykamell
- Kaviarral toltott tojas




HOTEL
RABA
CITY CENTER
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TALALKOZZUNK
A BELGABAN!

Szemeélyre szabott
menusorok,

arajanlatok elkészitésével
készséggel

allunk rendelkezéstkre.

“Sorsunk egybeforr,
egyutt megyunk tovabb,
Az élet viharaban

Te vigyazol ram.
Koészéndém,

hogy szeretsz,

hogy hiszel nekem,

S hogy megosztod

az életed velem.”

Voérésmarty Mihaly

Hotel Raba City Center
Belga Etterem és So6rozé

9021 Gyér, Arpad ut 34.

Tel: 06 96 889 400,

06 96 889 460
raba.banquet@danubiushotels.com

www.danubiushotels.hu/raba




